CAPA'VENTURE - La Faverie 14570 CLECY - 02 31 69 11 68
wwww.capaclecy.fr




LE SOLEIL VIENT DE SE LEVER ...

Petit déjeuner Brunch
~ 6,50€ par personne’ ~ ~17,50€ par personne” ~
Boissons chaudes
Boissons chaudes (Cafe, the, lait, chocolat)
(Café, thé, lait, chocolat) Jus de fruits et cidre
Jus de fruits et compote Compote et fruits frais
Pain frais et céréales Plats chauds :
Accompagnements ceufs brouillés, knacks, bacon
(beurre, miel, pate & tartiner, Plats froids :
confitures) jambon blanc, jambon fumé,
Yaourts nature emmental et camembert
+ croissants (supplément de 1€/p) Pain frais, miniévilenoiseries et ce-
réales

Accompagnements : beurre, miel,
pdte & tartiner, confitures

Yaourts nature

LES PIEDS SOUS LA TABLE !

(Personnel de service obligatoire)
(Vin non compris, tarif sur demande)

MENU PETITE SUISSE
- 15,50€ par personne’ ~ / Salade de Croustillants normands
@ (Livarot, jambon cru et pommes)
Salade normande (pommes, salade, | Oou Aumoniére de saumon
toasts andouille/camembert) N ou Tarte & andouille
ou Flan de saumon I

~18,70€ par personne” ~

Supréme de Poulet Vallge d’Auge

Jambon braise, wh ou Cabillaud crémeé au cidre
Pommes de terre grenailles et v

Tomate & la provencale il Tomates et pommes de terre
grenallles roties

- Camembert au cidre : A
ou assiette de 3 fromages 2 Camembert au cidre |
o Ou assiette de 3 fromages =
Tarte aux pommes avec glace s
ou Tarte au chocolat Tarte aux pommes avec glace
ou Teurgoule maison i ou Tarte normande
I ou Teurgoule maison

e e

e |

f Vin du Val de Loire
Cidre brut

f Vin du Languedoc
?‘ Vin du Languedoc



BARBECUE LES GRAND/ES CASSEROLES
. (suggestion dentrée 3€/p)
- 17€ par perso.|r|me Accord de vin (tarifs au dos)
Viandes a griller :
Merguez, chipolatas, Paella Couscous
brochette de poulet maison ~ 14,20€ par personne’ ~ ~ 14,20€ par personne’ ~
Papillotes doeucobiHoud et Paella Couscous
ses brochettes de légumes Fromage Fromage
5 |a braise Tarte aux pommes Tarte aux pommes
Rommes deutg‘rizs tartare duo de tomates & parme) (salade tunisienne)
‘ Z composée éj Cotes de Gascogne f Vin du Val de Loire
> gt eCrudités“
bert & la braise Choucroute Tartiflette
Cammembe ~14,20€ par personne’~ ~14,20€ par personne’~
Tarte aux pok:nr;oelfﬁ Choucroute alsacienne Tartiflette
Tarte aux pommes (Salade savoyarde)
(Salade alsacienne) f Vin du Val de Loire
Vin du Lubéron

Biere blonde

LE BUFFET EST OUVERT !

Buffet charcuterie Buffet viande froide Buffet terre mer

~ 9,80€ par personne’ ~ ~14,20€ par personne’ ~ ~19,70€ par personne”~
Charcuterie™ Charcuterie** Charcuterie™*
Mortadelle Viandes froides (ailes de Viandes froides (réoti de
Chips poulet, roti de boeuf et roti boeuf et roti de porc)
Salade composée de porc) Saumon fumé ou gravlax
et Crudités” Chips et terrine de poisson
Plateau de 3 fromages Salade composée Salade composeée
et Crudités™ et Crudités™
Tarte aux pommes
Plateau de 3 fromages Plateau de 3 fromages
Tarte aux pommes Tarte aux pommes

" Les prix affichés ne comprennent pas le tarif des extras pour la mise en place, le service ou la
plonge. Seuls les menus «les pieds sous la table» obligent lembauche de personnel de service.
Tous les autres menus peuvent étre livrés en frigos pour une gestion autonome et au tarif indiqué.
Pour le service, comptez 300€ par serveur (1 serveur pour 30 persoannes environ).

* Salade composée : & choisir & la commande parmi piémontaise ou taboulé / ** Crudités :
& choisir & la commande parmi carottes rappées, coleslaw, salade de concombre, salade de
tomates / ** Charcuterie : rosette, saucisson & lail et andouille de Vire.



